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  フランス南東部“マディラン地方”のワインは、熟成によりその真価を発揮 

 するワインと言われています。このシャトー・ド・マスカラス 2005 年は、 

 シャトーの地下セラーでゆっくりと寝かされていた希少な当り年のものです。 

 熟成マディランの旨みとまろやかなタンニンが楽しめる素晴らしいものです。 

  

 品 名：シャトー ド マスカラス 2005 

 格付け：ＡＯＣ マディラン 

 畑面積：５ヘクタール（平均樹齢：20 年） 

  収 穫：手作業 

 品 種：タナ 80%、カベルネソーヴィニョン 15%、カベルネフラン 5% 

  度 数：14％ 

 醸 造：手作業にて収穫、房選りし除梗後、セパージュ毎に圧搾と発酵を 

     行う。発酵後にフレンチオークにて約１年熟成させてブレンドを 

     してボトル詰めを行う。出荷までラベルを貼らずにボトルで保管。 

 特 徴：タナ種を主体とした伝統的なマディランのワイン。オーク樽熟成 

     によるローストした香りやカカオのような甘い香り、１０年以上 

     のビン熟成によるまろやかなタンニンと深みのある味わいが特徴。 

 お料理：サーロイン・ステーキ、牛肉の煮込み料理、熟成ハードチーズ等 

 規 格：750ml/12 本入（仕様：コルク） 

 ＪＡＮ：3270250510193 

 上 代：￥2,100（税別） 

 

 ＊ワインは全て定温コンテナでの輸入 

 及び定温倉庫で管理しております。 

  ““CCHHAATTEEAAUU  DDEE  MMAASSCCAARRAASS  22000055””  <<MMAADDIIRRAANN>>  

MADIRAN 

ワイナリー秘蔵の希少な当り年、熟成マディラン 2005年 限定入荷！ 


