
商品名：アルバ デ ロス インファンテス グラン レセルバ 
生産者：ボデガス フェルナンド カストロ 
格 付：Ｄ．Ｏ．バルデペーニャス  
年 代：2010年 
品 種：テンプラリーニョ 100% 
 
樹 齢：平均20年 
収 穫：手摘み 
醸 造：伝統的な醸造方法 
熟 成：熟成期間60ヶ月 
      オーク樽（最低でも18ヶ月以上） 
        瓶熟成（熟成期間が60ヶ月になるまで）  
 
特 徴：当り年2010年産グラン・レセルバ。 
      美しいルビーの色合いに、トーストした 
      オーク樽の香ばしい風味と熟成からの甘く 
       柔らかいタンニンの深い味わいが楽しめます。 
     
受賞歴：2010年：ベルリンワイントロフィー2016金賞 
規 格：750ml/12本入 
上 代：¥1,500（税別） 
ＪＡＮ：8437002076399 

＊ワインは全て定温コンテナでの輸入及び定温倉庫で管理しております。 

㈱ローヤル オブ ジャパン 
東京都渋谷区恵比寿南1-1-1 
TEL :03 (3715) 8273 

フェルナンド・カストロは1850年に設立した家族経営のワイナリーです。 
小規模からスタートしたブドウ作りですが、今ではバルデペーニャスの地区を中心に380haのブドウ畑を
所有する大規模生産者へと成長致しました。セラーには4000もの熟成中の樽を有し、「クリアンサ」、
「レセルバ」、「グランレセルバ」とスペインワインの魅力の一つである樽熟成ワインのスペシャリスト
として国内外の評価を得ています。ブドウの個性を熟知し、それぞれに合った醸造期間を設ける事で、 
伝統的かつ新しい技術を組み合わせた個性的なワインを生み出している素晴らしいワイナリーです。 


