
 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 アルバリーニョは、スペインのガルシア地方、リアス・バイシャス地域で 

作られる高級白ワインです。ポルトガルとの国境に隣接する地域は、温暖な 

大西洋気候で白ぶどう栽培に最良の場所です。アルバリーニョ種は、世界で 

最も魚介料理と相性が良いワインと言われています。 

 

  

品 名：ビーニャバデ アルバリーニョ 

生産者：レクトラル・ド・ウミア  

生産地：スペイン、リアス・バイシャス 

格付け：Ｄ.Ｏ． 

品 種：アルバリーニョ 100% 

畑面積：４０ヘクタール（平均樹齢：２０年） 

収 穫：手摘み 

醸 造：除梗後にステンレスタンクにてマセラシオン発酵を行ない 

    その後にプレスし低温発酵（14~16℃）で仕上げる。 

特 徴：典型的なアルバリーニョ種のレモンや洋ナシの様な香り、 

    口に含むとリンゴのような酸味とピーチを想わせる新鮮な 

    風味がミネラル感と共に広がります。 

ｱﾙｺｰﾙ度：１２.５％ 

お料理：シーフード全般、魚介系のパスタや串揚げ等 

受賞歴：ベルリン ワイン トロフィー 2018 金賞受賞 

規 格：750ml/12 本入 

上 代：￥１,８００(税別) 

ＪＡＮ：8413060742247 

スペインの高級白ワイン”アルバリーニョ“が魅力価格で初登場！ 

輸入元：株式会社ローヤル オブ ジャパン 
    東京都渋谷区恵比寿南１－１－１ 
    TEL：０３（３７１５）８２７３ 

＊ワインは全て定温コンテナでの輸入 

 及び定温倉庫で管理しております。 


