
㈱ローヤル オブ ジャパン 
東京都渋谷区恵比寿南 1-1-1 
TEL : 03 (3715) 8273  
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商品名：グラン・パッシオーネ スプマンテ・ブリュット 

格付け：ヴィノ・スプマンテ 

生産地：アブルッツォ 

品 種：シャルドネ 70%、ピノ・グリージョ 30% 

畑面積：２５ヘクタール（平均樹齢：１５～２０年） 

醸 造：収穫後、ぶどうをプレス機で圧搾し皮を取り除いた果汁をステンレス製 

    のタンクで低温発酵（１８℃）を行いベースの白ワインが出来上がる。 

    その後、注文毎にスパークリングワイン専用の発酵タンクへ白ワインを 

    移し、発酵用のリキュールと酵母を加え２次発酵（シャルマー法）にて 

    スパークリングワインとして仕上げボトリングを行う。 

特 徴：イタリア中部のアブルッツォ州”で作られた辛口スパークリングワイン。 

    明るい麦わら色のワインは、グラスに注ぐと細かい泡が立ち上ります。 

    熟したリンゴのようなフルーティな果実の風味と心地良い酸味が調和し 

    泡と共にフレッシュな味わいが広がります。（アルコール度：１１％） 

お料理：生ハム、スモークサーモンや魚介のカルパッチョ、アヒージョ等 

受賞歴：ジルベール エ ガイヤール 2019 金賞受賞 

規 格：750ml/12 本入  

上 代：\1,100（税別）/ J A N：8008863059373 

 

1928 年にイタリアのヴェネト州で設立したファミリー・ワイナリー“ボッター社”。コスト･パフォーマンス 

 の高いワインを作る生産者として成功しています。近年では、南イタリアのプーリアやシチリアにもワイナリー 

 を立上げ、最新の設備と醸造技術により地域特有のぶどうで個性溢れるワインを作り出しています。 

＊ワインは全て定温コンテナでの輸入 

 及び定温倉庫で管理しております。 


