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東京都渋谷区恵比寿南 1-1-1 
TEL： 03 (3715) 8273 

  

 
 

 
 
 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

        ＜商品内容＞ 

品 名：シャブリ グラン・クリュ レ プリューズ 2003 

生産者：ユニオン・デ・ヴィティキュルトゥール・ド・シャブリ 

格 付：A.O.C. シャブリ グラン・クリュ 

畑 名：レ プリューズ 

品 種：シャルドネ 100% 

畑面積：１0 ヘクタール（平均樹齢：3０年） 

醸 造：収穫は全て手摘みで行い、ぶどうを選果しプレス後に果汁を 

    ステンレスタンクにて低温発酵。タンク内で数か月寝かせて 

    から瓶詰めを行い、ボトルのまま地下セラーで保管。 

特 徴：優良年 2003 年のシャブリは、15 年以上の熟成を経て濃い 

    黄金色となり、ドライアプリコットや花の様な香りが有り、 

    口に含むとミネラルや熟成からのハチミツのような味わいが 

    心地よい酸味と共に広がります。（アルコール度：13%） 

お料理：ローストチキン、ヒラメのソテー、熟成のコンテチーズ等 

規 格：750ml/6 本入 /ＪＡＮ：3332418008161 

上 代：オープン 

 

Chablis Grand Cru Les Preuses 2003 

＊ワインは全て定温コンテナでの輸入 
 及び定温倉庫で管理しております。 

ワイナリー秘蔵のストック、当り年 2003 年のシャブリ グラン・クリュが限定入荷しました！ 

2003 年は 100 年に１度の猛暑となり、ぶどうの収穫量は減ったものの出来たワインは濃縮感の 

ある重厚なものになりました。このワインはワイナリーの地下セラーで寝かされていたものです。 

ワイナリー秘蔵の稀少な 2003年の特級シャブリ！ 
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