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              ＜パウル・アンホイザー醸造所＞ 

              １６００年代より続くドイツのナーエ地区を代表する老舗名門ワイナリー。 

              良質なリースリングワインの作り手として世界的に高い評価を得ています。 

              今回は、このワイナリーが秘蔵していたリースリングを限定入手しました。 

 

 

 

 

 

 

Kreuznacher Monchberg Riesling Spatlese 1993 
商品名：クロイツナッハー メンヒベルク リースリング シュペートレーゼ 1993 

格付け：プレディカーツヴァイン 

品 種：リースリング １００％ / 生産地区：ナーエ 

畑面積：0.8 ヘクタール / 収穫方法:手摘み 

醸 造：オークの大樽での低温発酵後、貯蔵用木樽にて 5ヶ月の熟成 

アルコール度数：10% 

味わい：りんごや桃を想わせるフルーティな香り、２7 年の歳月を経てもフレッシュな 

口当り、まろやかに熟成された甘みと柔らかい酸味が心地良く広がります。 

お料理：シーフード全般、ジャーマンポテト、スモークチーズ等 

規 格：750ml/12 本入 / JAN: 4580430750561 

参考価格：オープン価格  

 
Schlossbockelheimer Felsenberg Riesling Spatlese 2001 

商品名：シュロスベッケルハイマー フェルゼンベルク リースリング シュペートレーゼ 2001 

格付け：プレディカーツヴァイン 

品 種：リースリング １００％/ 生産地区：ナーエ 

畑面積：0.7 ヘクタール / 収穫方法:手摘み 

醸 造：オークの大樽での低温発酵後、貯蔵用木樽にて 6ヶ月の熟成 

アルコール度数：9.1% 

味わい：りんごや桃の想わせるフルーティな香り、２０年近い歳月を経て今もフレッシュ 

    でミネラル感が有り、熟成した甘みと程良い酸味がバランス良く広がります。 

お料理：ペンネ・ゴルゴンゾーラ、スパイシーなお料理、デザート等 

規 格：750ml/12 本入 / JAN: 4580430750554 

参考価格：オープン価格  

 

 

＊この２種類のワインは、ボトル詰めされてからワイナリーの地下セラーで 

数十年寝かされていた熟成ワインです。その経年によりワインの成分である 

カリウムやカルシウムと酒石酸が結合して結晶化した澱が発生しています。 

優良年のワインでフィルターをあまりかけていないワインに発生しますが、 

品質的には問題ございません。この白い粒状の澱は【酒石】と呼ばれており 

そのもの自体は美味しく有りませんが、ワイン自体は旨みが詰ったものです。 

長期熟成を経たドイツ産の華麗な甘口リースリング ワイン！ 

RRiieesslliinngg  11999933  &&22000011  

＊ワインは全て定温コンテナでの輸入 
 及び定温倉庫で管理しております。 


