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 イタリア、ピエモンテ州で作られ高級銘柄で良く知られているバルバレスコですが、若い内は

味わいも硬く、その熟成後の素晴らしさを感じられない内に消費されているものが多いと思われ

ます。今回、ワイナリーで保管されていた８年熟成の飲み頃のバルバレスコを入手しました！ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       【商品説明】 

生産者：アジェンダ・アグリコーラ フォンタナビアンカ 

商品名：バルバレスコ 2008 

品 種：ネッビオーロ 100% 

畑面積：2.5 ヘクタール（標高 300m の丘に位置） 

樹 齢：平均 30 年（栽培方法/仕立方：シングル・グイヨ） 

収 穫：100% 手摘み 

醸 造：ステンレスタンクにて発酵後、オークの大樽と小樽 

    （バリック）にて 12～15 ヶ月熟成し瓶詰を行う。 

    さらに瓶詰後、最低 8 ヶ月間寝かされます。 

特 徴：熟成により茶褐色となったワインは、エレガントな 

    熟成香の中にカカオやほのかなバルサミコのような 

    ニュアンス。ドライでスパイスのある味わいにコク 

    と丸いタンニンが広がります。 

規 格：750ml/6 本入 

上 代：オープン価格 

J A N：8030724000002 

 

当り年”２００８年”の熟成バルバレスコが限定入荷！ 

FONTANABIANCA 
フォンタナビアンカは、1969 年にピエモンテ州の
ネイヴ村で設立したファミリー・ワイナリーです。 
現在のオーナーは２代目のルイセッラ・ポッラ氏で
息子のマッテオ氏が母を手伝いながら経営をして
います。ワイナリーのポリシーは、自然農法を基本
に土壌の良さを最大限に引き出したワインを作る
ことです。ワインの香りの高さ、まろやかな風味と
優雅さを表現出来るワインを作り続けています。 


