
商品名 ：サリーチェ・サレンティーノ リゼルヴァ ２０１４ 
                    （格付：ＤＯＣ） 
生産地 ：プーリア州 

 
品 種 ：ネグロアマーロ 80%、マルヴァージア類 20% 
醸造法 ：タンク内で約1週間のマセラシオン発酵を行い、その後 
     平均２５～30℃で発酵を行う。出来たワインはオークの 
     大樽で１２ヶ月の熟成後、タンクにて貯蔵。 
特 徴 ：濃いめのルビー色。 
     オーク樽の熟成によるローストしたような香りに 
     まろやかなタンニン、ドライプラムのような風味に 
     コクのある口当たりが楽しめます。 
 
規 格 ：750ml/12本入 

参考価格：¥1,250（税別） 
JAN  ：4002859513515 
受賞歴 ：2011年 ベルリンワイントロフィー2014金賞 
     2014年 ベルリンワイントロフィー2017金賞 

輸入元：株式会社ローヤル オブ ジャパン 
    東京都渋谷区恵比寿南１－１－１ 
TEL ：０３（３７１５）８２７３ 
 

サリーチェ サレンティーノ リゼルヴァ 
Salice Salentino Riserva   

＊リゼルヴァとは？ 
イタリアのワイン法によって“リゼルヴァ”と呼称出来るのは、各生産地域（ＤＯＣ及びＤＯＣＧ）によっ
て、その法定熟成期間が決められています。木樽とタンクにて数年間の熟成を経たワインです。 
この行程を経たワインは華やかな香り（熟成香）を伴ったよりまろやかなワインとなります。 

ベルリン・ワイン・トロフィー 
ドイツの上院とＥＵ委員会に承認された組織（DWM）が2000年より毎年開催している国際ワイン
コンクールです。昨年度までは世界各国から7,000点以上が出品されていましたが、2013年度か
ら審査の質を落とさないため3,500点に絞られ、ソムリエを主体とする審査員の付ける得点の合計
で審査が行われます。 


