
 
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

  シャトーのタンクで貯蔵されていた優良年の 2010 年ヴィンテージワイン。 

 温度調整可能なステンレスタンクの中でゆっくりと低温熟成されたワインは、 

 本来の力強さとバランスの良い味わいを保ちながら熟成によるまろやかな風味 

 を伴った味わい深いものになっています。今から楽しめる飲み頃の一品です！ 

 ＊出荷までタンクにて貯蔵されていた為、澱は発生していません。 

  

 品 名：シャトー デ トゥール ボワイエ 2010 

  ｵｰﾅｰ名：マルセル・ボワイエ 

 格付け：ＡＯＣ ボルドー・シューペリュール 

 畑面積：８ヘクタール（平均樹齢：35 年） 

 品 種：メルロー 80%、カベルネフラン 10% 

     カベルネソーヴィニヨン 10% 

 醸 造：収穫後、房選りし除梗後に破砕を行う。プレスしたジュースを 

     澱と共にステンレスタンクで数週間かけて発酵させる。 

 特 徴：グレート・ヴィンテージと言われる 2010 年のワインは８年の 

     熟成を経た今も果実の風味豊かでとしっかりとした飲みごたえ 

     を感じるもの。メルローからのベリージャムを想わせる香りや 

     カベルネからのスパイシーさが調和良くまとまっています。 

 受賞歴：ジルベール エ ガイヤール 金賞受賞 

 規 格：750ml/12 本入（仕様：コルク） 

 ＪＡＮ：3760154159302 

 上 代：￥１,600（税別） 

 

 

シャトーのタンクにて貯蔵されていた優良年 2010年ボルドー！ 

＊ワインは全て定温コンテナでの輸入 
 及び定温倉庫で管理しております。 

CHATEAU DES TOURS BOYER 2010 <Bordeaux Superieur> 

BORDEAUX 

輸入元：株式会社ローヤル オブ ジャパン  
    東京都渋谷区恵比寿南１－１－１  
    TEL：03 (3715) 8273   


