
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ボルドーの高級ワイン産地『サンテミリオン』に 

隣接した地区のぶどうを収穫し低温で醸造。 

新樽のフレンチオークで 1 年熟成されたワインは、 

グランクリュ(特級ワイン)と同様の手間を掛けて 

作られています！ 

 

商品名：ヴィナム ヴィゴラム シャトー ド スール 2016  

格付け：ボルドーシューペリュール 

品 種：メルロー92％、プティヴェルド 7％、 

カベルネソーヴィニヨン 1％ 

土 壌：80ヘクタール / 石灰岩土壌・粘土質石灰岩 

醸 造：ブドウは機械と手作業で収穫され、低温で 21日間掛けて 

    ステンレスタンクで醸造。主にフレンチオークの新樽 

    を使用し 12か月熟成されました。重厚なヘビーボトルと 

厳選された上質の天然コルクを使用しています。 

味わい：濃いルビー色、フレンチオークによるトースト香と 

バニラのような甘いニュアンスが特徴。高級なベリーの 

    フルーティ＆フレッシュな風味と、タンニンの力強さが 

素晴らしく調和しています。 

受賞歴：ジルベールガイヤール金賞 

規 格：750ml/12 本入（コルク） 

ＪＡＮ：3701266212165 
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BORDEAUX SUPERIEUR PREMIUM 

 

輸入元：株式会社ローヤル オブ ジャパン 
    東京都渋谷区恵比寿南１－１－１ 
    TEL：０３（３７１５）８２７３ 

＊ワインは全て定温コンテナでの輸入 

 及び定温倉庫で管理しております。 

あの『アリババ』（中国最大手 EC サイト）の 

創業者ジャック・マーが購入した 

スペシャル・シャトーワインが 

日本初上陸!!! 


